II . Lokale Fgdevarer Danmark

Vi sender vores formand ud i
sommerilandet

Ikke fordi han traenger til ferie - men fordi forbrugerne skal vide, hvad der er pa
spil
Vil vi have lokale fgdevarer - eller bare fortaellingen om dem?

Denne sommer sender Lokale Fgdevarer Danmark vores formand, Jesper Zeihlund, ud for at magde
forbrugerne i en reekke dbne samtaler rundt om i landet.

Det ggr vi, fordi lokale, regionale og danske fgdevarer ikke kun handler om hyggelige markeder,
gode fortaellinger og noget ekstra laekkert pa tallerkenen i ferien.

Det handler om vores hverdag.

Om hvad vi kan kgbe i morgen.

Om hvem der skal dyrke, fange, fremstille og saelge vores mad.

Og om hvad vi mister, hvis de mennesker og virksomheder, der skaber den lokale og danske
mad, ikke laengere kan fa det til at haenge sammen.

Derfor spgrger vi:

Vil vi have lokale foedevarer - eller bare forteellingen om dem?

Hvorfor gor vi det?
Vi gor det, fordi det efterhanden er meget tydeligt:

Hvis vi gerne vil spise mere frugt og grgnt, mere efter seeson og mere mad fra Danmark og de
omrader, vi bor i og besgger, sa kraever det mere end gode mal og paene ord.

Nogen skal dyrke frugten og grgntsagerne.

Nogen skal passe dyrene, fange fisken, bage bragdet, lave osten og forarbejde ravarerne.
Nogen skal kunne saelge varerne.

0Og nogen skal have lyst og mulighed for at veelge dem.

Det sidste handler om forbrugerne. Om os alle sammen, der hver dag kgber, laver og spiser mad.

Vi oplever, at mange forbrugere faktisk gerne vil danske og lokale fadevarer. Mange synes, det
giver god mening. Mange bliver glade, nar de mgder en lokal producent, finder danske grentsager
i seeson eller spiser noget, der tydeligt hgrer til et sted.

Men vi oplever ogsa, at alt for fa ved, hvor alvorligt det er, hvis den lokale og danske produktion
langsomt forsvinder.

Ikke fordi forbrugerne er ligeglade.
Men fordi de feerreste er blevet inviteret ordentligt ind i samtalen.

Det gor vi nu.

Det lokale er hyggeligt - men det er ikke kun hygge

En bakke danske jordbeer kan ggre de fleste i godt humgr. Det samme kan nye kartofler, frisk fisk,
sprgde grgntsager, godt brgd eller en ost fra en producent, man faktisk ved, hvem er.



Lokale fadevarer kan veere glaede, smag, sommer, stolthed og gode maltider.
Men det er kun den ene side af historien.

For bag varen star mennesker, der skal kunne leve af deres arbejde. Producenter, som er
afhaengige af vejret, saesonen, arbejdskraft, priser, salgsmuligheder, transport, regler og vores
valg som kunder.

Hvis de ikke leengere kan fa det til at Igbe rundt, mister vi ikke bare en hyggelig fortzelling.
Vi risikerer at miste:

friske ravarer dyrket og fremstillet teettere pa os,

danske producenter og sma fadevarevirksomheder,

arbejdspladser og liv i landdistrikterne,

saerlige smage, sorter og madhandveerk,

gardbutikker, markeder og virksomheder, der giver steder karakter,

viden om at dyrke og fremstille mad i Danmark,

muligheden for selv at producere mere af den mad, vi spiser,

og den glaede, det er at spise noget, der har en tydelig forbindelse til mennesker og steder
herhjemme.

Det kan se uskyldigt ud, nar en lokal vare forsvinder fra en hylde eller en producent lukker.
Men laegger man det hele sammen, handler det om noget meget starre:

Hvilken mad vil vi kunne fa i Danmark i fremtiden?

Hvorfor skal vi spise mere lokalt og efter sseson?

Det handler ikke om, at alt altid skal komme fra vores egen baghave. Vi skal fortsat handle med
andre lande og nyde varer, som ikke kan produceres her.

Men der er rigtig mange gode grunde til, at vi ogsa skal vaelge lokale og danske fadevarer, nar de
er i saeson og giver mening.

Nar vi vaelger ravarer i saeson, far vi ofte mad, der er friskere, mere naturlig for arstiden og
teettere knyttet til det sted, vi befinder os.

Nar vi veelger lokale og danske produkter, er vi med til at give producenterne en reel mulighed for
at fortseette og udvikle deres arbejde.

Nar vi vaelger dem, skaber det veerdi langt ud over det enkelte kgb. Det kan skabe arbejde,
virksomheder, aktivitet, stolthed og nye muligheder i landdistrikterne.

Og nar Danmark fortsat har mennesker, der kan dyrke, fremstille og saelge mad, star vi ogsa
bedre som land. Ikke fordi vi skal klare alt selv, men fordi det giver mening, at vi fortsat har evnen
til at producere en vaesentlig del af vores egen mad.

Det handler om friskhed.

Det handler om glaede.

Det handler om arbejdspladser.

Det handler om levende lokalsamfund.

Det handler om vores mulighed for selv at kunne mere.

Og det handler om, hvad vi gerne vil kunne laegge pa tallerkenen i fremtiden.

Den billige vare er ikke altid hele historien
En vigtig del af sommersamtalerne bliver prisen.

For vi kender det alle sammen: Man star i butikken med to varer foran sig, og den ene koster
mindre end den anden.

Det er helt naturligt at kigge pa prisen. Mad skal veere til at betale.

Men pris forteeller ikke altid hele historien.



Varer fra udlandet kan ofte saelges billigere, fordi de bliver produceret i meget stgrre maengder,
under andre forhold, med laengere dyrkningssaesoner, lavere udgifter eller adgang til meget store
salgsveje.

Det betyder ikke, at udenlandske varer er forkerte.

Men det betyder, at en dansk eller lokal producent ikke altid kan konkurrere ved bare at saette
prisen laengere og laengere ned.

Derfor skal vi tale om, hvad vi faktisk betaler for, nar vi veelger lokale og danske varer:

mennesker, der producerer mad herhjemme,

friske ravarer i saeson,

viden og handvaerk,

arbejdspladser teettere pa os,

levende egne uden for de stgrste byer,

og muligheden for 0gsé fremover at have mad produceret i Danmark.

Vi skal ikke forteelle forbrugerne, hvad de skal kgbe hver eneste gang.

Men vi skal give dem viden nok til, at de kan traeffe deres valg med abne gjne.

Ingen skal skaeldes ud for sin indkebskurv
Dette er ikke et togt med lgftede pegefingre.

Forbrugerne har ikke selv skabt alle de forhold, der ggr det sveert for lokale producenter at na
frem til kunderne. Mange veelger det, de kan finde, det de har rad til, og det der fungerer i en
travl hverdag.

Derfor handler sommertogtet ikke om skyld.
Det handler om viden.

Om at forklare, hvorfor en dansk producent kan veere presset.

Om at gare det forstaeligt, hvorfor varer ikke bare har samme pris.

Om at vise, hvad lokale fadevarer betyder for et omrade og for os som forbrugere.
Og om at tale om, hvad vi sammen kan ggre bedre.

Vi holder fokus pd bolden:

Hvordan sikrer vi, at lokale, regionale og danske fgdevarer ikke bare bliver noget, vi taler paent
om, men noget vi faktisk kan finde, kgbe og spise i fremtiden?

Derfor sender vi Jesper ud
Til at lede samtalerne sender vi vores formand, Jesper Zeihlund, ud i sommerlandet.

Jesper er stifter og formand for Lokale Fgdevarer Danmark og stifter af Local Food Mind. Han har
gennem snart 25 ar arbejdet med lokale fgdevarer og gennem mere end 30 ar med mad, ravarer
og fedevarebranchen bredt.

Han har arbejdet med producenter, restauranter, virksomheder, kommuner, undervisning,
madoplevelser, udvikling af lokalomrader og de mange praktiske udfordringer, der opstar, nar
gode ravarer ogsa skal blive til en god forretning og mad pa menneskers tallerkener.

Gennem arene har tusindvis af mennesker taget kontakt til Jesper med spgrgsmal, idéer og
problemer. Ofte mennesker, han ikke kendte pa forhand, men som havde faet det samme rad:

“Prov at ringe til Jesper.”

| al beskedenhed tgr vi derfor godt sige, at Jesper er den person i Danmark, der ved mest om
lokale fadevarer.

Ikke kun fra mgder, rapporter og skriveborde.



Men fra den virkelighed, hvor producenter prgver at fa deres varer solgt, hvor restauranter gerne
vil kgbe bedre ind, hvor lokale omrader forsgger at skabe nye muligheder, og hvor forbrugerne i
sidste ende skal kunne forsta, vaelge og spise maden.

Jespers seerlige evne er, at han kan forklare noget, der ellers hurtigt kan blive sveert og tungt, sa
det bliver logisk, menneskeligt og relevant.

Og gerne med et blik i gjet.
For selv om emnet er alvorligt, behgver samtalen ikke blive tung.

Man ma gerne blive klogere i godt humgr.

Hvad kommer der til at ske?

Under overskriften:
Vil vi have lokale foadevarer - eller bare forteellingen om dem?

inviterer vi forbrugerne til dbne samtaler om den mad, vi spiser, og den mad vi gerne vil kunne
spise i fremtiden.

Jesper vil blandt andet tage fat pa:

hvorfor lokale fadevarer betyder mere, end mange tror,

hvad vi mister, hvis lokale producenter forsvinder,

hvorfor danske varer nogle gange koster mere,

hvorfor billig import kan ggre livet svaert for danske producenter,

hvorfor saeson betyder noget,

hvordan lokale fgdevarer skaber liv og arbejde uden for de starste byer,
hvorfor det er vigtigt, at Danmark fortsat kan producere mere af sin egen mad,
og hvad almindelige forbrugere faktisk kan ggre.

Samtalerne skal forega dér, hvor mennesker er: hos producenter, pd markeder, ved restauranter,
i kommuner, i sommeromrader og andre steder, hvor der er lyst til at tage samtalen.

Det bliver hverken en eksamen eller en skideballe.

Det bliver en invitation til at forsta mere af den mad, vi alle sammen lever af.

Vi er allerede i dialog - og vi vil gerne hgre fra flere

Vi er allerede i dialog med en raekke spaendende restauranter, producenter, kommuner og andre
gode kreefter om arrangementer i 2026.

Datoer og steder offentliggores lobende.

Mener |, at Jesper og samtalen bagr komme forbi jeres gard, restaurant, marked, kommune,
kultursted, forening eller arrangement, sa raek endelig ud.

Vi vil gerne mgde forbrugerne dér, hvor det giver mening.
For lokale fedevarer kan ikke alene sikres af dem, der producerer dem.

De skal ogsa forstas, veelges og efterspgrges af dem, der spiser dem.

Lokale Fadevarer Danmark tager samtalen

| Lokale Fgdevarer Danmark mener vi, at lokale, regionale og danske fgdevarer fortjener mere
end gode intentioner.

Derfor tager vi ikke bare en snak om udfordringen internt.
Vi tager samtalen med ud til dem, det hele i sidste ende handler om:

Forbrugerne.



Vi sender vores formand ud i sommerlandet for at give flere mennesker viden om, hvad deres
madvalg haenger sammen med, hvad lokale producenter betyder, og hvorfor lokale og danske
fedevarer er veerd at passe pa.

Han kommer ikke med en kgletaske fuld af lette svar.

Men han kommer med erfaring, indsigt og et par gode spargsmal, vi nok ber fa talt om, for
det eneste lokale pa tallerkenen er intentionen.

Praktisk information

Arrangement:
Vil vi have lokale fgdevarer - eller bare forteellingen om dem?

Med:
Jesper Zeihlund, stifter og formand for Lokale Fgdevarer Danmark

Arranggr:
Lokale Fgdevarer Danmark

Periode:
Sommeren og efteraret 2026

Datoer og steder:
Offentligggres Igbende

Skal samtalen forbi jer?
Kontakt Lokale Fgdevarer Danmark.



